" Menu retour du marché

Entrées

ASPERGES ROTIES, CHARIZO ET CHIPIRONS,
BEURRE BLANC A L’ANETH

ASSIETTE ESTIVALE

Plats

COURGETTE FARCIE, SANCE TOMATE,
POMMES GRENAILLES ET SALADE

FRET DE ROUGET GRONDIN, SAUCE VIERGE,
TIAN DE LEGUMES ET RIZ PARFUME

Desserts
POIRE POCHEES AU VIN ROUGE, MOUSSE CHOCOLAT
PAVLOVA AUX FRAISES
20 £
22 £

*Viande d’origine francaise

BISTROT

ILES CLUZEAUX
Réservations : 05 53 56 53 54

33 rue de Ribérac - 24340 La Rochebeaucourt-et-Argentine



~b()«:k From the market menu

Starters

ROASTED ASPARAGUS, CHORIZO AND BABY SQUID,
DILL BEURRE BLANC

SUMMER DISH

Mauns

STUFFED COURGETTE, TOMATO SAUCE,
BABY POTATOLS AND SALAD

RED MULLET FILLET, SAUCE VIERGE,
VEGETABLE TIAN AND FRAGRANT RICE

Desserts
PEARS POACHED IN RED WINE, WITH CHOCOLATE MOUSSE
STRAWBERRY PAVLOVA
£20
£22
L — BISTROT —
I.LES CL.UZEAUNX

Reservations : +33 (0)5 53 56 53 54

33 rue de Ribérac - 24340 La Rochebeaucourt-et-Argentine




	Menu retour du marché
	Uniquement le midi en semaine
	Entrées
	Asperges rôties, charizo et chipirons,  beurre blanc à l'aneth
	Assiette estivale
	Plats
	Courgette farcie, sance tomate,  pommes grenailles et Salade
	Fret de rouget grondin, sauce vierge,  tian de légumes et riz parfumé
	Desserts
	Poire pochées au vin rouge, mousse chocolat
	Pavlova aux fraises

	Entrée & Plat ou Plat & Dessert :
	20 €
	Entrée, Plat & Dessert :
	22 €
	Réservations : 05 53 56 53 54


	Back from the market menu
	Weekday lunchtimes only
	Starters
	Roasted asparagus, chorizo and baby squid,  dill beurre blanc
	Summer dish
	Mains
	Stuffed courgette, tomato sauce,  baby potatoes and salad
	Red mullet fillet, sauce vierge,  vegetable tian and fragrant rice
	Desserts
	Pears poached in red wine, with chocolate mousse
	Strawberry pavlova

	Starter & Main or Main & Dessert:
	€20
	Starter, Main & Dessert:
	€22
	Reservations : +33 (0)5 53 56 53 54



